—— RESTAURANT ——

HOTEL DE VILLE

CRISSIER

FRANCK (fg) GIOVANNINI




Cordon bleu von Wildtaube
an weissem Gold aus dem Piemont
1no

Gamse an grinem Pfeffer
10

Wildente an rotem Obst
90

RUcken vom Feldhasen in der Schwenkkasserolle
95

Birkhuhn aus dem Wallis im Schmortopf
Auf Bestellung

Blatterteigtorte von der Waldschnepfe
oder Hase auf meine Art
Auf Bestellung

Pressée von jungem Rehbock an Foie Gras
Kandierte Zwiebel und Chips
von roten RUben feinstsauerlich
90

Vitello von der Ringeltaube an Petersilie
Splitter aus Blumenkohl und Kappern-BlUten
80

Médaillons vom Rothirsch gegrillt an noblen Trauben
Chicorée aus Penthéréaz und Clementinen-Aroma
95

Delikatess Pastete vom Wildschwein
An weissen Alba-Trilffeln und Spinatsprossen
1o

Crépe mit Rebhuhn und Grinkohl
Sabayon an grobkérnigem Senf parfimiert
90

Hase a la Royale « Hotel de Ville »
100

Filet vom Schneehuhn aus Schottland
A la Coq au Vin an Pinot de La Céte
100

Waldschnepfe mit Herbstpilzen Uberbacken
Ragout aus Keulen und Stangensellerie
130

Gamse aus den Alpen gespickt Facon « Poivrade »

KUlrbis Ravioli und geréstete Schwarzwurzeln
120

Kase frisch und reif

Duo von gerésteten Haselniissen aus dem Piemont
Mit Fruchtfleisch aus Zitrusfrlchten

Fondant mit Birnen aus Crissier im Vanille-Aroma
Pistazien krokant am Gin de la Vallée

Naschereien

Unser Wild kommt aus der Schweiz, Frankreich, Deutschland,
Osterreich und dem Vereinigten Kénigreich.

Bedienung und 8.1% MwSt inbegriffen





