—— RESTAURANT ——

HOTEL DE VILLE

CRISSIER

FRANCK (fg) GIOVANNINI




Cordon bleu de Pigeon ramier
a l'or blanc du Piémont
110

Coffre de Chevreuil au poivre vert
110

Canard sauvage aux fruits rouges
90

Rable de Liévre brun au sautoir
95

Tétras Lyre valaisan en cocotte
sur commande

Tourte feuilletée de Bécasse
ou Liévre a ma facon
sur commande

Pressée de jeune Brocard au foie gras
oignons confits et chips de betteraves vinaigrées
90

Vitello de Palombe acidulé au géant d’ltalie
éclats de persil et fleurs de capres
80

Médaillons de Cerf élaphe grillés au grain noble
endives de Penthéréaz et zestes de clémentine
95

Feuilleté gourmand de Sanglier
aux truffes blanches d’Alba et pousses d’épinards
110

Crépe de Perdreaux gris et chou frisé
sabayon parfumé a la graine de moutarde ancienne
90

Liévre a la Royale «Hotel de Ville»
100

Filet de Lagopéde d’Ecosse
cuisiné comme un cog au vin au Pinot de La Céte
100

Bécasse des bois gratinée aux champignons
salmis de cuisse et céleri branche
130

Chamois alpin lardé facon «Poivrade»
ravioles de courges et salsifis rotis
120

Fromages frais et affinés

Alliance givrée de Noisettes du Piémont torréfiées
et chair de citron

Fondant de Poires de Crissier aromatisé a la vanille
pistaches croquantes au Gin de la Vallée

Friandises

Nos gibiers sauvages proviennent de Suisse, de France,
d’Allemagne, d’Autriche et du Royaume-Uni.

Service et TVA 8,1% inclus.





