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Coffre de Chevreuil au poivre vert
110

Canard sauvage aux fruits rouges
920

Rable de Liévre brun au sautoir
95

Tétras Lyre valaisan en cocotte
sur commande

Tourte feuilletée de Bécasse
ou Liévre a ma facon
sur commande

Filet de Brocard caramélisé au foie gras
chutney de poire acidulé au vin cuit
90

Perdreau gris cuisiné facon «César»
éclats de chou-fleur et poitrine fumée
80

Noisettes de Cerf élaphe grillées
aux endives de Penthéréaz et réduction Grain Noble
95

Feuilleté gourmand de Sanglier
aux truffes blanches d’Alba et jeunes poireaux croquants
120

Supréme de Palombe au géant d’ltalie
fricassée de salsifis au poivre vert
90

Liévre a la Royale «Hotel de Ville»
100

Lagopéde d’Ecosse lustré a la moutarde ancienne
cuisses confites et sabayon aux aromates
100

Crépe de Bécasse des bois en salmis
champignons d’automne a la périgourdine
130

Selle de Chamois alpin lardée «Poivrade»
ravioles de chou frisé et chips d’Agria
120

Fromages frais et affinés

Cornet rafraichissant de Clémentine
aux zestes d’agrumes et coco

Comme un Tiramisu givré
Pur Arabica

Friandises

Nos gibiers sauvages proviennent de Suisse, de France,
d’Allemagne, d’Autriche et du Royaume-Uni.

Service et TVA 8,1% inclus.





